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VERDE PIONA
weiβer Schaumwein “Auf den Hefen”
REBSORTEN: Rondinella 50% Garganega 50%.

WEINBERGE: die Trauben kommen aus Eigentumsweinbergen, Spaliererziehung – 
5.000 Stumpfe/ha.

PRODUKTIVITÄT: 100 Zentner/Hektar.

WEINBERGALTERI: 20/25 Jahre.

NATUR DER ERDE: Moränenhügel südlich vom Gardasee, 150-200 m ü.M.

ERNTE: Mitte September, um die natürliche Säure der Trauben zu bewahren.

WEINHERSTELLUNG: weißer Schaumwein mit Nachgärung in der Flasche auf den 
Hefen ohne Degorgieren. Diese zwei autochthonen Rebsorten werden als Weißwein 
verarbeitet, um den Basiswein zu erhalten. Dieser gärt dann in der Flasche nach. Die 
zweite Gärung findet im Frühling statt und verleiht dem Wein seine eigenartigen Perlen. 
Die Methode auf den Hefen, “sur lies”, verleiht Komplexität und eine unglaubliche 
Langlebigkeit. Als Ergebnis einer langen Erfahrung der Familie Piona. 

ALKOHOLGEHALT: 11,5 - 12% Vol.

WAHRNEHMBARE EIGENSCHAFTEN
Eine leuchtende strohgelbe Farbe mit feinen und dauernden Perlen. An der Nase ist er  
intensiv und knusprig mit Hinweisen auf Brotkruste und Noten von Hefen; fein und elegant.  
Im Mund ist er entschlossen und harmonisch, wohlschmeckend und lebhaft mit einem leicht  
bitteren und trockenen Hintergrund.

VORSCHLAG DES HERSTELLERS:  
Vortrefflich als Aperitif oder "Antipasti di Terra" Vorspeisen, Wurstwaren und Käse.  
Ideal zu Krustazeen, Mollusken und Fischgerichten.

SERVIERVORSCHLAG: 
“Klare” Version: die Flasche vertikal halten, um die Hefen auf dem Boden zu behalten. Den  
Wein in eine Karaffe vor dem Servieren langsam gießen und den Bodensatz zurückhalten.
“Trübe” Version: die Flasche vor dem Servieren zart schütteln, um die Hefen zu suspendieren  
und das Weinaroma höchst zu genießen.

Der begeisternde Duft der Nachgärung in der Flasche wird Sie zu einer Vergangenheit  
führen, die noch heute unter den modernsten Schaumweinmethoden gut anwesend ist –  
eine Methode, die vom Erfinder Albino Piona geschickt angewandt wurde.

SERVIERTEMPERATUR: 6 - 8 °C


